VINCENZO BOSSOTTI

Terre Alfieri d.o.c.g. Arneis

Camilin

VITIGNO: 100% ARNEIS

VENDEMMIA: META SETTEMBRE
VINIFICAZIONE: ACCIAIO BREVE MACERAZIONE
PELLICOLARE A FREDDO

CARATTERISTICHE: COLORE GIALLO PAGLIERINO.
PROFUMO DI FRUTTI BIANCHI, AROMA PERSISTENTE
E MOLTO AMPIO, CON NOTE MINERALI.

SAPORE FRESCO, DI BUONA STRUTTURA,
PIACEVOLMENTE MORBIDO.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12 ° C
INVECCHIAMENTO POTENZIALE: 3-4 ANNI

VINCENZO BOSSOTTI VIGNAIOLO
VIA XXIV MAGGIO, 32/34
14010 CISTERNA D'ASTI - PIEMONTE - ITALIA
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TERRE ALFIERI
DENOMINAZIONE DI ORIGINF
E GARANTITA

ARNEIS




