VINCENZO BOSSOTTI
vignaiolo

Langhe d.o.c. Nebbiolo

Vialunga

VITIGNO: 100% NEBBIOLO
VENDEMMIA: OTTOBRE
VINIFICAZIONE: ACCIAIO, POI AFFINAMENTO IN BARRIQUE

E TONNEAU Dilunga

NOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLIATA

NEBBIOLO
CARATTERISTICHE: COLORE ROSSO RUBINO CON RIFLESSI

ARANCIATI. PROFUMO FLOREALE DI ROSA ETEREO CON
NOTA SPEZIATA LEGGERMENTE VANIGLIATA.
SAPORE INTENSO CORPOSO CON FINALE ASCIUTTO

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18 - 20 ° C
INVECCHIAMENTO POTENZIALE: 6-8 ANNI

VINCENZO BOSSOTTI VIGNAIOLO
VIA XXIV MAGGIO, 32/34
14010 CISTERNA D'ASTI - PIEMONTE - ITALIA



